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Helal Sertifikalandırma Başvuru Formu

Sizin için düzenleyeceğimiz teklifimiz bu formdaki bilgiler dikkate alınarak hazırlanacağı için, lütfen doldururken ayrıntılara özen gösteriniz. Formun doldurulması sırasında herhangi ilave bir bilgiye ihtiyacınız olursa lütfen bizimle iletişime giriniz. 

	Kuruluşun Ticari Unvanı:

Kuruluşun Merkez Adresi:
	Merkezden Faklı Helal Ürün Üretim/Saha Adresleri Var Mı?  

( Evet  ( Hayır 


	
	Vergi Dairesi:
	Vergi Numarası:

	Mevsimsel Ürün/Hizmet var mı? ( Evet  ( Hayır

	Yönetimde İlgili Kişi Adı: 
	Helal Yönetim Sistemi Temsilcisinin Adı: 

	Telefon: 
	Faks:
	E-mail:
	www.

	Çalışan Sayısı Bilgileri

	Tam Zamanlı Çalışan Sayısı:
	Yarı Zamanlı Çalışan Sayısı:
	Taşeron Çalışan Sayısı:
	Sezonluk Çalışan Sayısı:  
	Toplam Çalışan Sayısı: 

	
	Vardiyalı Çalışma Var mı?

( Evet ( Hayır
	Vardiyalı Çalışan Sayısı:

1. Vardiya:

2. Vardiya:

3. Vardiya: 
	Vardiya Çalışma Saatleri:

1. Vardiya:

2. Vardiya:

3. Vardiya:
	Tüm Vardiyalarda Aynı İş mi Yapılıyor?

( Evet ( Hayır

Açıklama:

	Talep Edilen Hizmet Türü

  ( İlk Belgelendirme                                      ( Yeniden Belgelendirme                             ( Kapsam Değişikliği
  ( Ön Denetim                                               ( Sertifika Transferi                                       ( Adres Değişikliği                                      



	Sertifika Talep Ettiğiniz Standart

( OIC/SMIIC 1:2019 Helal Gıda İçin Genel Gereklilikler

	Talep Edilen Sertifikalandirma Kapsamı 
(Gıda Üretimi       ( Kesimhane      ( Ambalaj      ( Biyokimyasal  

Kategori: 

Sertifikalandırılması İstenen Kapsamı Türkçe Yazınız:
Sertifikalandırılması İstenen Kapsamı İngilizce Yazınız: 
Gıda ve Biyokimyasal Üretimi Yapan Firmalar Ayrıca Ek-1’i, Kesimhaneler Ek-2’yi dolduracaktır.

	İş Yerinizdeki Üretim Faaliyetlerinize İlişkin Prosesleriniz Nelerdir?  


	Sertifikalandırma Kapsamınızdaki Üretim Faaliyetleriniz İçin Uymanız Gereken Yasal Şartlar Nelerdir?


	İşyerinizde Dış Kaynaklı Proses (Taşere Edilen Faaliyet) Var Mı? 
( Evet ( Hayır

Evet ise lütfen açıklayınız. 



	Helal Sertifikalandırma Dışında Kalacak Ürün/Ürün Grupları Var Mı? 
( Evet ( Hayır

Var ise lütfen açıklayınız.



	Fason Üretim Var Mı?
( Evet ( Hayır

Var ise lütfen açıklayınız.



	Yönetim Sistemi Kurma Aşamasında Size Danışmanlık Yapmış Kişi/ Kuruluş Var Mı?
( Evet ( Hayır

Var ise lütfen açıklayınız.



	İşyerinizde uygulanan sertifikalı başka yönetim sistemleri var mıdır? Sertifikanin bitiş zamani? (Belgenin alındığı kuruluşu belirtiniz)

	Helal Yönetim sistemi işyerinizde hangi tarihten beri uygulanmaktadır? (En az 3 ay işlerlik kazanmamış sistemler için başvuru kabul edilmez)


	Talep ettiğiniz tetkik tarihi: 

	Transfer Sertifikalandırma Tetkiki Başvurusu ise aşağıdaki alanı doldurunuz. 


	Transfer Sertifikalandırma Kapsamı:

	Transfer Başvuru Sebebi:             

	Sertifikalandırma Kuruluşu Adı, Akreditasyonu: 

	Son iki tetkikin tarihi: 

	Önceki tetkikte kapanmamış olan düzeltici faaliyet var mıdır?

	***Lütfen bir önceki tetkik raporları, son muayene ve deney raporlarını başvuru formuyla birlikte gönderiniz. 


Sertifikasyon genel şartları için www.nissert.com.tr  web sitemize giriniz.

Formu dolduran kişinin adı-soyadı;                                                                                                       Kaşe, İmza:

Tarih:  

NİSSERT Tarafından Doldurulacaktır.

Başvuru Kabul(        Ret ( 

Ret edildi ise nedeni:

Yetkili kişi /tarih/imza:
EK-1  (Helal Gıda)
	Belge talep edilen ürün grubu 

	( Et ve Et Mamulleri - Büyükbaş ve Küçükbaş Hayvan Etleri

(  Et ve Et Mamulleri – Kanatlı Hayvan Etleri

(  Et ve Et Mamulleri – İşlenmiş Et Mamulleri

(  Süt ve süt  mamulleri
(  Yumurta ve yumurta mamulleri 
( Tahıl ve tahıl ürünleri

(  Tahıllar, Baklagiller Ve Ürünleri
(  Un ve Unlu Mamuller
( Bitkisel ve hayvansal kökenli sıvı ve katı yağlar
( Meyve ve sebzeler ve bunların mamulleri
( Şeker ve şekerleme mamulleri
( Bal ve yan mamulleri
( Meşrubat (alkolsüz içecekler)
( Balık ve balık ürünleri
( Su

( Yağlı tohumlar
( Kakao ve kakao ürünleri
	( Çay ve çay ürünleri
( Kahve ve kahve ürünleri
( Baharatlar ve çeşni maddeleri
( Özel beslenme amaçlı gıdalar
( Nişasta ve nişasta ürünleri

( Hazır yemekler
(Biyo) kimyasal üretimi; 

( Enzimler
( Vitaminler

( Mineraller

( Biokültür

( Lezzet Maddeleri

( İşleme Yardımcıları

( Ambalaj Üretimi



	Diğer (lütfen açıklayınız): 



	Sertifika Talep Edilen Ürün Marka ve Ambalaj Bilgileri: 

	Sıra No
	Ürün Adı
	Markası
	Ambalaj Tipi

	01.
	
	
	

	02.
	
	
	

	03.
	
	
	

	04.
	
	
	

	05. 
	
	
	

	06.
	
	
	

	07.
	
	
	

	08.
	
	
	

	09.
	
	
	

	10.
	
	
	

	*** Ayrılan alan yetersiz olduğunda lütfen yukarıdaki şablona uygun olarak ekli liste gönderiniz. 

	Girdi, Hammadde ve katkı maddeleri (varsa): 

	Sıra No
	Girdi/Hammadde/Katkı Maddesi 
	Kökeni (Hayvansal/bitkisel/kimyasal)
	Markası
	Üretici Adı
	Hammaddeyi Oluşturan Bileşenler
	Helal Gıda Sertifikalı mı?

	01.
	
	
	
	
	
	

	02.
	
	
	
	
	
	

	03.
	
	
	
	
	
	

	04.
	
	
	
	
	
	

	05. 
	
	
	
	
	
	

	06.
	
	
	
	
	
	

	07.
	
	
	
	
	
	

	*** Ayrılan alan yetersiz olduğunda lütfen yukarıdaki şablona uygun olarak ekli liste gönderiniz. 


	HACCP Çalışma Sayısı: 

(Örneğin; bir işletmede salça ve domates suyu farklı proseslerde üretiliyorsa bu işletmenin HACCP çalışma sayısı 2’dir.) 

	Etleri nereden temin ediyorsunuz? (Kesim prosesi olmayan firmalar için)

	Sıra No
	Girdi 
	Tedarikçi Bilgisi

	Sıra No
	Girdi 
	Tedarikçi Bilgisi


	01.
	
	
	06.
	
	

	02.
	
	
	07.
	
	

	03.
	
	
	08
	
	

	04. 
	
	
	09.
	
	

	05.
	
	
	10.
	
	

	KKN Noktalarınız: 
	Ön Gereksinim Programlarınız:  

	01.
	
	06.
	
	01.
	

	02.
	
	07.
	
	02.
	

	03.
	
	08
	
	03.
	

	04. 
	
	09.
	
	04. 
	

	05.
	
	10.
	
	05.
	

	*** Ayrılan alan yetersiz olduğunda lütfen yukarıdaki şablona uygun olarak ekli liste gönderiniz.


	Ürünlerinizin analizini akredite laboratuvara yaptırıyor musunuz? ( Evet ( Hayır

Evet ise lütfen açıklayınız.

	Üretim Kapasitesi (ton/yıl): 

	Üretimde Kullanılan Hat Sayısı 

( 1-5     ( 5-10      ( 10-15      ( 15-20      ( 20-25       ( 30-35       ( 35’den fazlası 


EK-2 (Helal Kesim)
	Kesim Yapılan Hayvanlar: 
	( Büyükbaş Hayvan:    
( Küçükbaş Hayvan:    

( Kanatlı Hayvan:     

( Diğer:     

	Kesim kapasitesi ton/yıl (ürün bazlı): 
	( Büyükbaş:    
( Küçükbaş:    

( Kanatlı:     

( Diğer:     

	Çiftlik sayısı/kümes sayısı: 



	Sersemletme var mı?  ( Evet ( Hayır 

Evet ise lütfen açıklayınız. 



	Şoklama ile ilgili bilgiler;

Şoklama Yöntemi:

Şoklama Değeri: 

Şoklama Süresi:
	Kesim ile ilgili bilgiler;

Kesim Günleri:

Kesim Saatleri:

	Ürünlerinizin analizini akredite laboratuvara yaptırıyor musunuz? ( Evet ( Hayır

Evet ise lütfen açıklayınız.

	KKN Noktalarınız: 
	Ön Gereksinim Programlarınız:  

	01.
	
	06.
	
	01.
	

	02.
	
	07.
	
	02.
	

	03.
	
	08
	
	03.
	

	04. 
	
	09.
	
	04. 
	

	05.
	
	10.
	
	05.
	

	*** Daha fazla ön gereksinim programınız varsa bu sayfanın ekinde yukarıdaki şablona uygun bir doküman hazırlayınız.

	Üretimde Kullanılan Hat Sayısı 

( 1-5     ( 5-10      ( 10-15      ( 15-20      ( 20-25       ( 30-35       ( 35’den fazlası
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